
CUATRO SAZONADORES. 
UN UNIVERSO DE SABOR.



Saboron nace para ofrecer soluciones completas de 
sabor al sector alimentario. Una gama de condimentos 
tipo rub en polvo, formulados para aportar un perfil sen-
sorial actual, natural y perfectamente adaptable a múl-
tiples procesos de producción.

VERSATILIDAD, RENDIMIENTO Y PLACER EN CADA APLICACIÓN.

1. CLEAN LABEL
Sin aditivos artificiales. Sin números E. Fórmulas limpias y naturales, 
alineadas con la demanda actual.

2. SABOR QUE CONQUISTA
Perfiles aromáticos modernos, intensos y equilibrados.

3. VERSATILIDAD
IDEAL PARA TODO TIPO DE CARNES: 
pollo, pavo, cerdo, ternera, cordero.
PERFECTO PARA TODOS LOS FORMATOS: 
tiras, filetes, hamburguesas, productos listos para cocinar, 
marinados industriales.

TRES RAZONES PARA ELEGIR Saboron

UNA LÍNEA FUNCIONAL PARA LA PRODUCCIÓN. 
UNA EXPERIENCIA SENSORIAL PARA EL CONSUMIDOR.



100% CLEAN LABEL, 
CON MATERIAS PRIMAS DE CALIDAD 
Y AROMAS EQUILIBRADOS

SPICY CAJÚN 
IDEAL PARA PLATOS QUE NO QUIEREN PASAR 
DESAPERCIBIDOS. 

Intenso, especiado, con el picante justo 
para dejar huella. Inspirado en el sur de 
EE.UU., añade personalidad y energía a 
cada preparación.

AMERICAN STYLE 
PERFECTO PARA COSTILLAS, MARINADOS Y PLATOS CON 
ALMA BARBACOA. 

Un sabor redondo, profundo, que invita al 
recuerdo del ahumado lento y la cocina 
tradicional al fuego.

TEX-MEX 
IDEAL PARA RECETAS INTENSAS Y MODERNAS. 

Vibrante, cálido y lleno de carácter. Un 
sazonador que remite al espíritu informal 
y sabroso de la cocina mexicana.

AJO Y LIMÓN 
PERFECTO PARA ELABORACIONES SUAVES QUE BUSCAN 
UN TOQUE AROMÁTICO DISTINTIVO. 

Una experiencia de frescura, ligereza y 
aroma natural. Este sazonador evoca platos 
soleados, con un perfil claro y mediterráneo.



CONTACTO
PARAJE AJAUQUE, S/N
POL. 23, PAR. 226
30620 FORTUNA, MURCIA

T.   968 435 051
@  INFO@PAGANIIBERICA.ES
W PAGANIIBERICA.ES

CERTIFICACIÓN DE
FRATELLI PAGANI IBÉRICA

CERTIFICACIONES DEL 
GRUPO FRATELLI PAGANI


